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ఎగ్ బ్రెడ్ బజీీలు 

 

 
కావలసిన పద్యరాథలు: 

❖ బ్రెడ్ు రెండు 

❖ ఉడకపెటుటకునన ఎగ్ు రెండు 

❖ శ్నిగప్ండి 

❖ తగినంత ఉప్పు 

❖ తినే సోడా  

❖ కొంచెం వాము 
 

తయార్చ విధానం: 
ముందుగా ఒక బౌల్ త్మసుకొని అందులో శెనగప్ండి సాల్ట వాము ,తినేసోడా 

ఇవనీన వేసి బజీీ ప్ండి మాదిరిగా కలుపుకోవాలి. తరావత బ్రెడ్ ముకాలను త్మసుకొని సైడ్ క్త 
కట్ చ్చసుకోవాలి .క్రస్ లో కట్ చ్చసుకునన బ్రెడ్ పైన  ఎగ్ు  ఉడకబ్బటుటకొని పకాన 
పెటుటకోవాలి. ఆ ఎగ్ు ని త్మసుకొని చినన చినన ముకాలుగా చ్చసుకొని బ్రెడ్ పైన ఆ చినన 
ముకాలిన వేయాలి ద్యనిపైన కొంచెం కారం కొంచెం ఉప్పు వేసి ఇంకొక బ్రెడ్ సెలుడ్ ని 
త్మసుకుని ద్యనిపైన కప్ప ఉంచాలి. ఈ బ్రెడ్ ముకాను త్మసుకొని బజీీల ప్ండిలో అటు ఇటు 
తిప్పుకోవాలి. తిప్పుకొని బాండీలో నూనె వేసుకొని వేడి అయిన తరావత ఈ బ్రెడ్ ముకాని 
ప్ండితో తిప్పుకునన బ్రెడ్ ముకాను త్మసి అందులో డీప్ ఫ్రై చ్చయాలి. 
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